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CUISINIERE A DOUBLE COMBUSTIBLE

NUMERO DE MODELE SERIE
JKD36A1/JKD48A1

FFSGS6113-36WHT | FFSGS6113-36BLK | FFSGS6113-48WHT | FFSGS6113-48BLK

MANUEL D'INSTRUCTIONS

Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser votre appareil et conservez-les soigneusement. Si vous
suivez les instructions, votre appareil vous offrira de nombreuses années de bon service.
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AVERTISSEMEN

Si les informations de ce manuel ne sont pas suivies a la lettre, un incendie ou une explosion peuvent
entrainer des dommages matériels, des blessures corporelles ou méme la mort.

Ne stockez ni n'utilisez de l'essence, des cylindres de propane liquide ou d'autres vapeurs et liquides
inflammables a proximité de cet appareil.

Que faire si vous sentez du gaz ?

N'essayez pas d'allumer un appareil.

Ne touchez a aucun interrupteur électrique.

N'utilisez aucun téléphone dans votre résidence.

Appelez immédiatement votre fournisseur de gaz depuis le téléphone d'un voisin. Suivez
les instructions du fournisseur de gaz.

Si vous ne pouvez pas joindre votre fournisseur de gaz, appelez le service des incendies.

Pour l'installation et I'entretien de votre produit, cela doit étre effectué par un installateur agréé, une agence
de service approuvée ou votre fournisseur de gaz.
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Service clientéle

Merci d'avoir acheté un produit Frono. Veuillez lire l'intégralité du manuel d'instructions avant d'utiliser votre nouvel
appareil pour la premiéere fois. Que vous soyez un utilisateur occasionnel ou un expert, il vous sera utile de vous
familiariser avec les pratiques de sécurité, les caractéristiques, le fonctionnement et les recommandations d'entretien de
votre appareil.

Le modéle et le numéro de série sont indiqués a l'intérieur du produit. Pour les besoins de la garantie, vous aurez
également besoin de la date d'achat.

Notez ces informations ci-dessous pour référence ultérieure.

Informations sur le produit Informations sur les services

Utilisez ces numéros dans toute
Numéro de modéle : correspondance ou appel de service
concernant votre produit.

Si vous avez regu un produit
Numéro de série_ endommagé, contactez
immédiatement Forno.

Pour gagner du temps et de
Date d'achat l'argent, consultez le guide de
dépannage avant de faire appel a
un service d'entretien. Il énumére
les causes des problémes mineurs
de fonctionnement que vous pouvez
corriger vous-méme.

Adresse et téléphone pour l'achat -

Emplacement du modéle et du numéro de série

»Numéro de série

/N{FFSGS6113-YWXXXXX

S X

Numéro de modéle

Services au Canada et aux Etats-Unis

Gardez le manuel d'instructions a portée de main pour répondre a vos questions. Vous pouvez également trouver toutes
les informations nécessaires en ligne sur le site www.forno.ca.

Si vous ne comprenez pas quelque chose ou si vous avez besoin d'aide, veuillez consulter notre site web ou envoyer un
courrier électronique a l'adresse suivante : info@forno.ca

En cas de probléme, veuillez contacter le service clientéle de FORNO. Veuillez noter qu'un dépannage avec un
représentant du service clientéle sera nécessaire avant de pouvoir envoyer un fournisseur de services. Toute intervention
sous garantie doit &tre autorisée par le service clientele de FORNO. Tous nos prestataires de services agréés sont
soigneusement sélectionnés et rigoureusement formés par nos soins.
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CONSIGNES DE SECURITE
Définitions
& Il s'agit d'un symbole d'alerte a la sécurité. Il vous avertit des risques

pour la sécurité des personnes et des biens. Respectez tous les messages
de sécurité afin d'éviter tout dommage matériel, corporel ou mortel.

AVERTISSEMEN

AVERTISSEMENT indique une situation potentiellement dangereuse qui, si
elle n'est pas évitée, peut entrainer des blessures graves, voire mortelles.

/\ ATTENTION

ATTENTION indique une situation modérément dangereuse qui, si elle n'est
pas évitée, peut entrainer des blessures mineures ou modérées.

ATTENTION

ATTENTION - utilisé sans le symbole d'alerte de sécurité, indique une
situation potentiellement dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, peut
entrainer des dommages matériels.

IMPORTANT

IMPORTANT utilisé pour les informations relatives a linstallation, au
fonctionnement et a I'entretien qui ne sont pas liées a la sécurité.

Si les informations contenues dans ce manuel ne sont pas suivies a la lettre,
un incendie ou une explosion peut se produire, entrainant des dommages
matériels, des blessures corporelles ou méme la mort.

Ne pas stocker ou utiliser d'essence, de bouteilles de propane liquide ou
d'autres vapeurs et liquides inflammables a proximité de cet appareil.

Conservez ce manuel pour toute référence ultérieure.



CONSIGNES DE SECURITE

Que faire en cas d'odeur de gaz ?

* N'essayez pas d'allumer un appareil.

 Ne touchez a aucun interrupteur électrique.

* N'utilisez pas de téléphone dans votre résidence.

 Appelez immédiatement votre fournisseur de gaz a partir du téléphone
d'un voisin. Suivez les instructions du fournisseur de gaz.

« Si vous ne parvenez pas a joindre votre fournisseur de gaz, appelez les
pompiers.

IMPORTANT

L'installation et I'entretien de votre cuisiniére doivent étre effectués par un
installateur agréé, une agence de service agréée ou votre fournisseur de
gaz.

A AVERTISSEMENT

AVERTISSEMENT

) Risaue de basculement
/ Un enfant ou un adulte peut faire basculer la cuisiniére et étre tué. Vérifiez
que le support anti-basculement a été installé.
Assurez-vous que le support anti-basculement est engagé lorsque la
cuisiniére est déplacée. Ne pas utiliser la cuisiniére si le support anti-
basculement n'est pas en place.
Le non-respect de ces instructions peut entrainer la mort ou des brilures
graves pour les enfants et les adultes.

Montrer les illustrations spécifiques du fabricant pour vérifier I'installation/I'engagement des
supports anti-basculement.

INFORMATION DU CONSOMMATEUR - L'INSTALLATEUR NE DOIT PAS ENLEVER

Avant de retirer I'étiquette, assurez-vous que le support anti-basculement est correctement installé.

Pour réduire le risque de basculement de I'appareil, celui-ci doit étre sécurisé par un dispositif
anti-basculement correctement installé et fourni avec I'appareil.

Toutes les cuisinieres peuvent basculer et provoquer des blessures. Installez le dispositif anti-
basculement fourni avec la cuisiniére. Suivez toutes les instructions d'installation.
Assurez-vous que le support anti-basculement est installé :

Faire glisser la gamme vers l'avant.

Assurez-vous que le support anti-basculement est bien fixé au mur derriére la cuisiniere.

Inclinez Iégérement 'avant de la cuisiniére vers le haut en toute sécurité et reculez-la contre le
mur, en vous assurant que la goupille glisse sous le support.
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CONSIGNES DE SECURITE

AVERTISSEMENT

Ne pas stocker ou utiliser d'essence, de bouteilles de propane liquide ou d'autres vapeurs et
liguides inflammables a proximité de cet appareil.

L'installation et I'entretien de votre cuisiniére doivent étre effectués par un installateur
qualifié, une agence d'entretien agréée ou le fournisseur de gaz.

Les appareils a gaz peuvent entrainer une exposition mineure a quatre de ces substances,
a savoir le benzéne, le monoxyde de carbone, le formaldéhyde et la suie, causée
principalement par la combustion incompléte du combustible gaz naturel. Lorsque votre
cuisiniére fonctionne au gaz naturel, les flammes des brdleurs doivent étre de couleur bleue.
En outre, les flammes doivent étre stables, ne pas s'incliner vers le jaune, ne pas faire de
bruit excessif et ne pas se soulever. Toutefois, cette inclinaison jaune doit étre limitée aux
noyaux de la flamme primaire. Des brlleurs correctement réglés, indiqués par une flamme
bleuatre plutét que jaune, réduiront au minimum la combustion incompléte. L'exposition a
ces substances peut étre minimisée par l'ouverture d'une fenétre ou ['utilisation d'un
ventilateur ou d'une hotte.

INSTRUCTIONS DE MISE A LA TERRE
IMPORTANT

Cet appareil de cuisson d'intérieur est équipé d'une fiche a trois broches (mise a la terre) pour
vous protéger contre les risques d'électrocution et doit étre branché directement dans une
prise a trois broches correctement mise a la terre. NE_ PAS couper ou retirer la broche de
mise a la terre de cette fiche.



DEBALLAGE ET MANIPULATION

AVERTISSEMENT

Extrémement lourd.

Utilisez un équipement approprié et un personnel adéquat lors du déplacement de la cuisiniére
pour éviter toute blessure personnelle ou dommage a l'appareil ou au sol. L'unité est lourde et
repose sur des pieds en acier réglables.

Le non-respect de ces conseils peut entrainer des dommages ou des blessures personnelles.

AVERTISSEMENT

NE PAS soulever la cuisiniére par les poignées de
la porte du four!

CORRECT INCORRECT INCORRET



INSTRUCTIONS D'INSTALLATION ET D'UTILISATION

Pour garantir un fonctionnement correct et sdr, lisez toutes les instructions avant d'utiliser le
produit. N'installez ou ne placez le produit que conformément aux instructions d'installation
fournies.

» Tout entretien doit étre confié a un technicien qualifié.

* N'essayez pas d'ajuster, de réparer, d'entretenir ou de remplacer une piéce quelconque
de votre appareil, a moins que cela ne soit spécifiquement recommandé dans ce guide.

» N'utilisez pas la cuisiniére pour chauffer ou réchauffer la piece.

* Ne laissez pas les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou la cuisiniére est
utilisée. Ne les laissez jamais s'asseoir ou se tenir debout sur une partie quelconque de la
cuisiniére. Ne laissez pas les enfants jouer avec la cuisiniéere.

» Demandez au technicien de vous montrer ou se trouve le robinet d'arrét du gaz et
comment le fermer en cas d'urgence.

» Débranchez toujours I'appareil avant toute intervention.

* N'utilisez pas de nettoyants ou de détergents abrasifs ou caustiques sur cet appareil. lls
risquent d'endommager la surface de I'appareil de maniére permanente.

* Lors de la cuisson, réglez les commandes du brldleur de maniére a ce que la flamme ne
chauffe que le fond de l'ustensile et ne déborde pas sur les c6tés de l'ustensile.

» Les ustensiles (casseroles et poéles) qui conduisent la chaleur lentement, par exemple
les casseroles en verre, doivent étre utilisés avec des brlleurs a flamme basse ou
moyenne.

- Eteignez toutes les commandes et attendez que les piéces de I'appareil refroidissent
avant de les toucher. Ne touchez pas les grilles du brdleur ou les zones environnantes
avant qu'elles ne soient refroidies.

* Ne pas utiliser d'eau sur les feux de graisse.

* Nettoyer I'appareil avec précaution.

* Tournez toujours les poignées des casseroles vers le cbété ou l'arriere de la cuisiniére.
Ne tournez pas les poignées vers la zone ou elles peuvent étre facilement brllées. Les
poignées ne doivent pas dépasser les brileurs adjacents.

» N'utilisez la cuisiniére que pour les taches de cuisson décrites dans ce manuel. Lorsque
vous utilisez la cuisiniére, ne touchez pas les grilles, les chapeaux de brdleur, les bases de
brlleur ou toute autre piece a proximité de la flamme. Ces éléments peuvent étre
suffisamment chauds pour provoquer des brillures.

» Utilisez des maniques séches. Des maniques humides ou mouillées sur des surfaces
chaudes peuvent provoquer des brilures dues a la vapeur.

» Retirer le cache-pot des surfaces chaudes.

* N'utilisez pas de serviette ou d'autre tissu volumineux.

* Ne pas chauffer des récipients alimentaires non ouverts. L'accumulation de pression
peut provoquer l'explosion du récipient et entrainer des blessures.

» Pendant et aprés l'utilisation, ne touchez pas les surfaces intérieures du four jusqu'a ce
gu'elles soient froides.



INSTRUCTIONS D'INSTALLATION
IMPORTANT

Gardez la zone ou se trouve l'appareil dégagée et exempte de matériaux combustibles,
d'essence et d'autres vapeurs inflammables.

Exigences en matiére d'approvisionnement en gaz

L'installation de cette cuisiniére doit étre conforme aux codes locaux ou, en l'absence de
codes locaux, au National Fuel Gas Code, ANSI Z223.1 | NFPA 54. Au Canada,
linstallation doit étre conforme au code d'installation du gaz naturel en vigueur, CAN 1-1.1-
M81, et aux codes locaux le cas échéant. La conception de cette cuisiniére a été certifiée
conformément a la derniére édition de la norme ANSI Z21.1b-2012.

Une indication de la pression maximale d'alimentation en gaz en fonction de la pression
d'entrée nominale du régulateur de pression de I'appareil a gaz fourni.

PRESSION MINIMALE D'ALIMENTATION EN GAZ DE L'APPAREIL POUR LE GAZ
LIQUEFIE - 14,0 PO W.C.

PRESSION MINIMALE D'ALIMENTATION EN GAZ DE L'APPAREIL POUR LE NG - 6 PO
W.C.

LE REGULATEUR DE L'APPAREIL EST REGLE A UNE PRESSION DE SORTIE DE 5,0
PO W.C.

N'obstruez pas le flux d'air de combustion dans la cuisiniére et le flux d'air de ventilation
loin de la cuisiniére.

Ventilation : il est recommandé d'utiliser I'appareil avec une hotte aspirante de taille et de
capacité suffisantes.

Avant d'installer la cuisiniére, vous devez placer et fixer le support anti-basculement fourni
au mur pour votre cuisiniére.

/A ATTENTION

L'utilisation d'armoires de rangement au-dessus de l'appareil peut entrainer un risque
d'incendie. Les objets combustibles peuvent s'enflammer ; les objets métalliques peuvent
devenir chauds et provoquer des brdlures. Si un meuble de rangement est prévu, le risque
peut étre réduit en installant une hotte de cuisine qui dépasse horizontalement d'au moins
5" (12,7 cm) le bas du meuble.

AVERTISSEMENT

L'appareil ne doit pas étre utilisé pour le chauffage de locaux. Ces
informations sont basées sur des considérations de sécurité. Toutes les
ouvertures dans le mur derriére l'appareil et dans le sol sous l'appareil
doivent étre scellées.




INSTRUCTIONS D'INSTALLATION
Dimensions et dégagements

La cuisiniére peut étre installée a ras de la paroi arriere. Vous pouvez installer un matériau
incombustible sur la paroi arriére au-dessus de la cuisiniére et jusqu'a la hotte aspirante. I
n'est pas nécessaire d'installer des matériaux incombustibles derriére la cuisiniére en
dessous de la hauteur du comptoir.

La distance minimale entre le cb6té de la cuisiniere au-dessus du comptoir et les parois
latérales combustibles doit étre d'au moins 10 pouces.

INSTRUCTIONS D'INSTALLATION
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Dimensions et dégagements
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Instructions d'installation

Avant d'utiliser votre cuisiniere
1.Retirer tous les matériaux d'emballage.

2.Vérifiez que vous disposez de tous les accessoires énumeéreés ci-dessous

(FFSGS6219-36 :

0.53, 0.74, 0.89, 0.90, FFSGS6113-36 1 ensemble
" 0.94, 1.00, 1.16, 1.40) |njeCteur GPL
@/ (FFSGS6219-48 :
0.53, 0.74, 0.89, 0.90, FFSGS6113-48 1 ensemble
0.94, 1.00, 1.09, 1.40)
@ Support anti-basculement et vis 1 ensemble
Mur contre tapis 2 piéces
FFSGS6113-36 3 pieces
Grilles de braleurs
FFSGS6219-48 4 piéces
Plague de cuisson FFSGS6113-48 1 piece
Poignée de la porte du four 1 piece
(*2 pcs pour FFSGS6113-48)
FFSGS6113-36 1 ensemble
Brdleur et capuchon
(6000BTU) FFSGS6113-48 2 ensembles
N FFSGS6113-36 1 ensemble
Braleur et capuchon
(9000BTU) FFSGS6113-48 2 ensembles
. FFSGS6113-36 1 ensemble
Braleur et capuchon
(12000BTU) FFSGS6113-48 2 ensembles
Braleur et capuchon
FFSGS6113-36 1 ensemble
(15000BTU)
N FFSGS6113-36 1 ensemble
Braleur et capuchon
(20000BTU) FFSGS6113-48 2 ensembles
Grille de cuisson (*4 pcs pour FFSGS6113-48) 2 pieces
Régulateur (pré-installé) 1 piéce
Autocollant du numéro de série et manuel 1 ensemble

d'instructions




Installation

Exigences en matiére d'alimentation électrique

Votre cuisiniere doit étre mise a la terre conformément aux codes locaux ou, en l'absence
de codes locaux, conformément au Code national de I'électricité (ANSI/NFPA 70, derniére
édition). Au Canada, la mise a la terre doit étre conforme a la norme CSA C22.1 Canadian
Electrical Code Pai1 1 en vigueur et/ou aux normes locales. Une copie de cette norme peut
étre obtenue auprés de : National Fire Protection Association, 1 Batterymarch Park, Quincy,
Massachusetts 02269-9101.

La polarité de I'alimentation électrique doit étre correcte. Une inversion de polarité
entrainera des étincelles continues sur les électrodes, méme apreés l'allumage de la
flamme. En cas de doute sur la polarité de I'alimentation électrique ou sur sa mise a la
terre, faites-la vérifier par un électricien qualifié.

Utiliser un circuit de 240 V, 60 Hz et un circuit de dérivation correctement mis a la terre et
protégé par un disjoncteur de 40 ampéres ou un fusible a retardement.

Zone permettant une installation
affleurante avec une connexion a
travers le mur de la conduite /
vanne d'arrét et la prise murale
arriére de 240V.

Connexion la plus courte de

I_er_w;placement dg la C(t)néjwtle — Zone permettant une installation
rigige au raccordement de la affleurante avec une connexion a
cuisiniere. travers le sol de la conduite /

vanne d'arrét.

AVERTISSEMENT

Instructions de mise a la terre : cet appareil de cuisson au gaz d'intérieur est
équipé d'une fiche a trois broches (mise a la terre) pour vous protéger contre les
risques d'électrocution et doit étre branché directement dans une prise a trois
broches correctement mise a la terre.

Ne pas couper ou retirer la broche de mise a la terre de la fiche.

Attention Etiqueter tous les fils avant de les déconnecter lors de I'entretien des
commandes. Les erreurs de cablage peuvent entrainer un fonctionnement incorrect
et dangereux. Vérifier le bon fonctionnement aprés I'entretien.




INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

Mise a la terre

Le cordon d'alimentation est équipé d'une fiche a trois broches (mise a la terre) qui
s'adapte a une prise murale standard a trois broches avec mise a la terre afin de
minimiser les risques d'électrocution liés a la cuisiniére.

Tous les appareils raccordés a un cordon doivent comporter des instructions
relatives a l'emplacement de la prise murale et un avertissement invitant
l'utilisateur a débrancher I'alimentation électrique avant d'utiliser I'appareil.

Lorsqu'une prise murale standard a deux broches est rencontrée, il est de la
responsabilité et de l'obligation du client de la faire remplacer par une prise
murale a trois broches correctement mise a la terre. Ne pas couper ou retirer la
broche de mise a la terre du cordon d'alimentation.

Raccordement de la cuisiniere a l'alimentation en gaz

Installez une vanne d'arrét manuelle de la conduite de gaz dans la conduite de gaz
a un endroit facilement accessible a I'extérieur de la cuisiniere dans la tuyauterie
de gaz externe a l'appareil pour permettre de couper ou de remettre le gaz a
I'appareil.

Installez un raccord union male 2" flare vers un filetage interne NPT %" a I'entrée
du régulateur. Sur les modéles équipés de brlleurs doubles standard, installez
I'extrémité filetée du tuyau male du raccord union %" flare vers un filetage interne
NPT 72" a lI'entrée du régulateur de pression. Utilisez une clé sur le raccord du
régulateur pour éviter les dommages.

Installez un raccord union male 2" ou %" flare vers le filetage interne NPT de la
vanne d'arrét manuelle, en veillant a fixer la vanne d'arrét pour I'empécher de
tourner.

La pression d'alimentation en gaz pour vérifier le réglage du régulateur est de 6
pouces (gaz naturel) et de 11 pouces (gaz propane). Connectez le raccord flexible
de la conduite de gaz au régulateur sur la cuisiniére. Positionnez la cuisiniére pour
permettre la connexion a la vanne d'arrét.

Lorsque toutes les connexions sont effectuées, vérifiez que tous les contrdles de la
cuisiniére sont en position "off" et ouvrez la vanne principale d'alimentation en gaz.
Le test de fuite de l'appareil doit étre effectué conformément aux instructions du
fabricant. Utilisez de I'eau savonneuse (50% eau et 50% savon) ou un détecteur de
fuites sur tous les raccords et connexions pour vérifier les fuites dans le systéme.
N'utilisez pas de flamme pour vérifier les fuites de gaz.

L'appareil doit étre isolé du systéme de gaz du batiment en fermant la vanne d'arrét
manuelle de la conduite de gaz pendant tout essai de pression de la tuyauterie de
gaz de l'appareil selon la norme ou a des pressions inférieures ou égales a 2 psig
(3,5 kPa).



Installation d'un capot et d'un revétement

composite

INSTALLATION MURALE

Plateau supérieur en composite
de bois /f
/'I/
-

_ Hotte métallique

30" (762)min
36" (914)max

—— W — . Tl

66" -72" b =
(1676-1829) || comptoir
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36 °
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INSTALLATION
DILOT
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— = ]
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Le bas de la hotte doit étre a 30" min. a 36" au-dessus du comptoir. Cela se traduirait
généralement par le bas de la hotte étant a 66" a 72" au-dessus du sol. Ces dimensions assurent

une utilisation sdre et efficace de la hotte.
Apreés l'installation :

« Vérifiez le réglage de I'obturateur d'air - flamme bleue nette, sans pointe jaune ni flammes

qui se soulévent.
« Vérifiez I'allumage du brdleur du four.

» Vérifiez visuellement le rallumage du brlleur tubulaire (brileur du four) pour vous assurer
que les deux rangées de ports de brdleur se rallument a chaque fois.
« Vérifiez les fuites de gaz a toutes les connexions de gaz (en utilisant un détecteur de gaz,

jamais une flamme).

* Vérifiez les fonctions de cuisson au four et de cuisson par convection.



FONCTIONNEMENT DE LA TABLE DE
CUISSON

Allumage des brileurs de surface

Pousser pour Tourner en position Régler la hauteur de
libérer le gaz. "Allumage" et "Hi". la flamme.

Pour allumer les brileurs de surface, poussez et tournez le bouton de commande approprié dans le
sens antihoraire jusqu'a la position "Hi". Vous entendrez un bruit de cliquetis - le son de I'étincelle
électrique allumant le brdleur.

Une fois I'allumage du brdleur réussi, tournez le bouton de commande du brdleur pour ajuster la taille
de la flamme. Si le bouton reste en position "Hi", il continuera a cliquer.

REMARQUE : Lorsqu'un braleur est tourné en position "Hi", tous les brileurs émettent des étincelles.
N'essayez pas de démonter ou de nettoyer autour d'un brlleur pendant qu'un autre brileur est
allumé. Ne touchez pas le chapeau de brlleur, la base du brdleur ou Il'allumeur pendant que les
allumeurs émettent des étincelles.

Réglages de la chaleur :

Elevé Allume les brileurs.

Mijoter [Faire fondre de petites quantités, cuire du riz a la
vapeur, réchauffer des aliments, faire fondre du
chocolat ou du beurre.

Faible |Faire fondre de grandes quantités.

Faible-Moyen [Friture & basse température, mijoter de grandes
quantités, chauffer du lait, des sauces a la creme, des

jus.

Moyen Sauter et dorer, braiser, faire revenir a la poéle,
maintenir une ébullition lente sur de grandes
quantités.

Moyen - Elevé |Friture a haute température, faire bouillir dans une
poéle, maintenir une ébullition lente sur de grandes
quantités.

Elevé Faire bouillir rapidement des liquides, friture
profonde.




Fonctionnement de la table de cuisson

Mijoter et bouillir

Une petite flamme permet d'obtenir les meilleurs résultats de mijotage. Les
petites flammes offrent des performances de cuisson précises pour les aliments
délicats, le maintien au chaud des aliments, la fonte du chocolat ou du beurre, et
pour les aliments qui doivent étre cuits a feu doux pendant une longue période.

Les réglages de flamme les plus élevés (plus grands) fournissent la chaleur
maximale disponible sur votre cuisiniere. Ce réglage doit étre utilisé pour les
cuissons lourdes telles que I'ébullition de I'eau et la cuisson des pates.

Taille de la flamme

Lorsque vous sélectionnez la taille de la flamme, observez la flamme lorsque
vous tournez le bouton.

Toute flamme plus grande que le fond de l'ustensile de cuisson est perdue.

La flamme doit étre stable et de couleur bleue. La présence de corps étrangers
dans la conduite de gaz peut entrainer I'apparition d'une flamme orange lors de
la mise en service initiale.
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Hauteur de la flamme
environ 11/2"

Panne d'électricité

Si le gaz ne s'enflamme pas dans les quatre secondes, fermez le robinet et
attendez au moins cinqg minutes pour que le gaz se dissipe. Répétez la
procédure d'allumage.

En cas de panne de courant, les brlleurs de surface peuvent étre allumés
manuellement. Tenez une allumette allumée prés d'un brdleur et tournez le
bouton dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a "HI". Une fois le
braleur allumé, tournez le bouton pour le régler.

Table de cuisson

Pour éviter que la table de cuisson ne se décolore ou ne se tache, nettoyez-la
aprés chaque utilisation et essuyez les liquides acides ou sucrés dés que la
table de cuisson a refroidi.

Les brlleurs étanches de votre cuisiniére ne sont pas fixés a la table de
cuisson et sont congus pour étre retirés. Les débordements ou les
déversements ne s'infiltrent pas sous la table de cuisson. Les brdleurs doivent
étre nettoyés aprés chaque utilisation.



Fonctionnement de la table de cuisson

Event de four

. Ne bloquez pas les conduits situés a l'arriére de la cuisiniére lorsque vous cuisinez
dans le four. Il est important que le flux d'air chaud en provenance du four et d'air frais
dans le brlleur du four ne soit jamais interrompu. Evitez de toucher I'ouverture de
I'évent ou les surfaces avoisinantes pendant le fonctionnement du four ou du gril, car
elles peuvent devenir chaudes.

AVERTISSEMENT

SECURITE ALIMENTAIRE

Selon le ministére de I'agriculture des Etats-Unis : NE PAS conserver les aliments & des
températures comprises entre 40°F et 140°F pendant plus de 2 heures. |l n'est pas
recommandé de cuire les aliments crus a une température inférieure a 275°F.

AVERTISSEMENT

N'utilisez jamais cet appareil comme chauffage d'appoint pour chauffer ou réchauffer
la piéce, car cela pourrait entrainer une intoxication au monoxyde de carbone et une
surchauffe du four. N'utilisez jamais cet appareil comme un espace de rangement et
de stockage.

AVERTISSEMENT

N'utilisez jamais cet appareil dans des portes ou des tiroirs tels que des escaliers.
Le fait de s'appuyer ou de se poser sur les portes ou les tiroirs peut entrainer des
risques et des blessures.

Grilles de brileur

1. Les grilles doivent étre correctement positionnées avant la cuisson. Une
mauvaise installation des grilles peut entrainer des rayures sur la table de
cuisson et/ou une mauvaise combustion.

2. Ne pas faire fonctionner les brlleurs sans casserole ou ustensile sur les grilles.
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Fonctionnement du four

AVERTISSEMENT

Ne recouvrez jamais les fentes, les trous ou les passages de la sole du four et ne
couvrez jamais un appareil de cuisson.

La grille entiére du four ne doit pas étre recouverte de matériaux tels que du
papier d'aluminium. Cela bloque la circulation de l'air dans le four et peut
provoquer une intoxication au monoxyde de carbone. Le revétement en papier
d'aluminium peut également retenir la chaleur, ce qui constitue un risque
d'incendie. N'utilisez pas de papier aluminium sur une surface en porcelaine.

Cela endommagerait la porcelaine et affecterait sa durée de vie.

Fonction du four

La cuisson par écoulement naturel de I'air se produit lorsque la chaleur est transférée
dans le four a partir des brdleurs de cuisson situés au fond de la cavité du four. La
chaleur est ensuite diffusée par le flux d'air naturel. Il s'agit d'un réglage de cuisson
traditionnel.

Gril a infrarouge

Le brdleur du gril est situé en haut du four. Ce braleur chauffe I'ecran metallique
jusqu'a ce qu'il brille. L'écran incandescent produit une chaleur infrarouge qui saisit
I'extérieur des aliments grillés et scelle les jus.

20 °F BROIL
[ ]

Cuisson par convection

La chaleur est transférée des brlleurs de cuisson situés au fond de la cavité du four a
la cavité elle-méme. Le ventilateur de convection situé a l'arriere du four la fait ensuite
circuler. Ce processus de convection permet une distribution plus uniforme de la
chaleur dans toute la cavité du four. Il est possible d'utiliser plusieurs grilles pour les
gros travaux de cuisson. La cuisson par convection est plus rapide, peut étre réalisée a
des températures plus basses et permet d'obtenir des températures plus homogéenes
que la cuisson normale.

OFF OFF
20 °F BROIL
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Ré6ti par convection

Le ventilateur de convection fait circuler I'air chaud uniformément sur et autour des
aliments. En utilisant le couvercle et la léchefrite fournis, I'air chaud circule sur et
autour de l'aliment a rétir. L'air chaud scelle rapidement les jus pour obtenir un produit
moelleux et tendre, tout en créant un extérieur richement doré. Lors du rétissage par
convection, il est important d'utiliser la lIéchefrite pour obtenir les meilleurs résultats. La
léchefrite sert a recueillir les éclaboussures de graisse et est munie d'un couvercle
pour éviter les éclaboussures.

Dégivrage par convection

Lorsque le contréle de la température est désactive, le ventilateur motorisé situé a
I'arriere du four fait circuler I'air. Le ventilateur accélére la décongélation naturelle des
aliments sans chaleur. Pour éviter les maladies et le gaspillage alimentaire, ne laissez
pas les aliments décongelés dans le four pendant plus de deux heures sans les cuire.

Déshydratation par convection

Lorsque la température est réglée sur 175°F, I'air chaud est diffusé par les braleurs de
cuisson situés au fond de la cavité du four et circule grace a un ventilateur motorisé
situé a l'arriere du four. Au bout d'un certain temps, I'eau est éliminée des aliments par
évaporation. L'élimination de I'eau empéche la croissance des micro-organismes et
retarde I'activité des enzymes.

AVERTISSEMENT

AVANT LA CUISSON AU FOUR OU AU GRIL

Le four et le gril doivent étre allumés pour briiler les huiles de fabrication. Allumez
le four a 230°C (450°F) pendant 20 a 30 minutes, puis tournez le bouton du four sur
"Broil" pendant la méme durée. Vous pouvez également allumer le ventilateur au-
dessus de votre cuisiniéere a ce moment-la




Fonctionnement du gril

Remarque : La porte doit étre fermée pendant le fonctionnement du gril.

Le gril est une méthode de cuisson des morceaux de viande tendres directement sous
le gril infrarouge dans le four. Le gril dans le four se fait avec la porte du four fermée. Il
est normal et nécessaire qu'il y ait un peu de fumée pour donner a la nourriture une
saveur de grillé.

Préchauffage

Le préchauffage est suggéré lors de la saisie de steaks saignants (retirez la lechefrite
avant de préchauffer avec le gril infrarouge. Les aliments colleront sur le métal chaud).
Pour préchauffer, tournez le bouton de sélection "Four" sur la position "Gril". Attendez
que le brdleur devienne chaud, environ 2 minutes. Le préchauffage n'est pas
nécessaire lorsque vous faites griller de la viande bien cuite.

Pour griller

Grillez un cété jusqu'a ce que la nourriture soit dorée ; retournez et faites cuire l'autre
coté. Assaisonnez et servez. Tirez toujours la grille jusqu'a la position "arrét" avant de
tourner ou de retirer la nourriture.

Réglage du gril

Le bouton de sélection "Four" contréle la fonction de gril. Lors du gril, la chaleur
rayonne vers le bas a partir du gril du four pour une couverture uniforme. La
température de la fonction de gril est de 500°F (260°C).

La lechefrite et l'insert utilisés ensemble permettent a la graisse de s'écouler et d'étre
éloignée de la chaleur élevée du gril du four. NE PAS utiliser la lechefrite sans l'insert.
NE PAS couvrir linsert de la lechefrite avec du papier d'aluminium. La graisse
exposée pourrait prendre feu.

Pour régler le four en mode gril :

1. Placez l'insert de la léchefrite sur la Iéchefrite. Ensuite, placez la nourriture sur
l'insert de la lechefrite.

2. Disposez la grille intérieure du four et placez la lechefrite sur la grille. Assurez-vous
de centrer la lechefrite et de la positionner directement sous le brileur du gril. Si
vous préchauffez d'abord le braleur du gril, placez la léchefrite aprés que le braleur
du gril est préchauffé.

3. Tournez le bouton de sélection sur Giril.

Le voyant du four restera allumé jusqu'a ce que le bouton de sélection soit tourné en
position fermé ou que le contréle de la température s'éteigne.



Fonctionnement de la plaque
chauffante

Avant d'utiliser la plaque chauffante

1.
2.

3.

1.

2
3.

Nettoyez soigneusement la plaque chauffante avec de I'eau chaude savonneuse pour
enlever la poussiére ou tout revétement protecteur.

Rincez a I'eau propre et essuyez pour sécher avec une serviette ou un chiffon doux,
propre et sans peluche.

Un couvercle en acier inoxydable est fourni pour étre placé sur la surface lorsque la
plaque chauffante n'est pas utilisée. Veuillez noter - le couvercle doit étre retiré avant
d'allumer la plaque chauffante.

. Assurez-vous que le bac a graisse est sous le bord avant de la plaque chauffante.
Positionnez le bac sous le surplomb de la plaque chauffante pour récupérer la graisse
ou les résidus alimentaires.

Utilisation de la plaque chauffante

Poussez et tournez le bouton de commande dans le sens antihoraire jusqu'a la
température de cuisson souhaitée.

. Préchauffez la plaque chauffante pendant 10-12 minutes.

Lorsque la plaque chauffante est préchauffée a la température désirée, le voyant
s'allume.

. Du beurre ou de I'huile de cuisson peuvent étre ajoutés pour plus de saveur, puis
placez les aliments a cuire.

ATTENTION :
La surface de la plaque chauffante est chaude apres utilisation. Veuillez laisser
suffisamment de temps pour que la plaque chauffante refroidisse avant de la nettoyer.

Lors de l'utilisation de I'appareil pour la premiére fois, les brileurs du four et du
gril doivent étre allumés pour bruler les huiles de fabrication. Allumez le four a
450°F (230°C) pendant 20 a 30 minutes, puis tournez le bouton de commande du
four sur "Gril" pour la méme durée. Il est recommandé d'allumer le ventilateur au-
dessus de la cuisiniére a ce moment.

AVERTISSEMENT

Avant de cuire ou de griller, le four et le gril doivent étre allumés pour brdler les huiles
de fabrication. Allumez le four a 450°F (230°C) pendant 20 a 30 minutes ; puis tournez
le gril sur "Gril" pour la méme durée. Vous pouvez également allumer le ventilateur au-
dessus de votre cuisiniére a ce moment.



Entretien et nettoyage

Plaque de cuisson

Pour éviter les chocs électriques ou les bralures, éteignez toutes les commandes et
assurez-vous que la plaque de cuisson est froide avant de nettoyer.

Avant de nettoyer la plaque de cuisson, assurez-vous que tous les brileurs sont éteints et
que tous les composants sont suffisamment froids pour étre touchés en toute sécurité.
N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs, de cires, de vernis ou de
nettoyants commerciaux pour plaque de cuisson pour nettoyer la plaque de cuisson.
Utilisez uniquement une éponge, un chiffon doux, une brosse en fibres ou en plastique et
un tampon en nylon pour le nettoyage.

Séchez toujours complétement les composants avant d'utiliser la plaque de cuisson.

Panneau de commande, poignée de porte, boitier de commande

Nettoyez le panneau de commande, la poignée de porte et le boitier de commande avec
une solution de détergent doux et d'eau tiede.

N'utilisez pas de nettoyants ou de tampons abrasifs ; ils endommageraient définitivement
la finition.

Séchez les composants avec un chiffon doux et sans peluche.

Fenétre du four

Nettoyez toutes les surfaces vitrées avec une solution de détergent doux et d'eau chaude.
Utilisez un nettoyant pour vitres doux pour enlever les empreintes digitales ou les traces.
Séchez complétement avec un chiffon doux et sans peluche.

Surfaces en porcelaine

Nettoyez l'intérieur du four et les doublures des portes intérieures avec une solution de
détergent doux et d'eau chaude. Rincez et séchez avec un chiffon doux. N'utilisez pas
d'abrasifs ou de nettoyants commerciaux pour four.

Surfaces en acier inoxydable

N'utilisez aucun produit de nettoyage contenant de I'eau de Javel au chlore.

N'utilisez pas de tampon en laine d'acier ; cela rayerait la surface.

Utilisez un chiffon chaud et humide avec un détergent doux. Utilisez un chiffon propre et
humide pour enlever le savon. Séchez avec un chiffon sec et propre.



Entretien et nettoyage

Finitions métalliques
Lavez avec du savon et de I'eau, un nettoyant pour vitres ou des sprays liquides doux.

Finitions plastiques

Lorsque les garnitures du panneau de commande et les embouts sont froids, nettoyez
avec du savon et de I'eau, rincez et séchez.

Utilisez un nettoyant pour vitres et un chiffon doux.

Grilles du four

Nettoyez les grilles du four avec une solution de détergent et d'eau chaude. Pour nettoyer
les saletés tenaces, utilisez un tampon a récurer tel que la laine d'acier avec beaucoup
d'eau.

Cadre du four
Nettoyez avec de l'eau chaude, des tampons en laine d'acier savonneuse ou des
nettoyants. Rincez bien avec de I'eau propre et séchez.

Joint du four

Ne nettoyez pas le joint. Le matériau en fibre de verre du joint de porte du four ne peut pas
supporter I'abrasion.

Il est nécessaire que le joint reste intact.

Remplacement de I'ampoule du four

Coupez l'alimentation a la source principale.

Retirez le couvercle de la lentille en le tirant droit.

Pour éviter les chocs électriques ou les blessures, assurez-vous que le four et I'ampoule
sont froids et que le four a été éteint avant de remplacer I'ampoule. Assurez-vous que le
couvercle de la lentille est en place lorsque vous utilisez le four.

Porte extérieure du four

Utilisez du savon et de I'eau pour nettoyer soigneusement le dessus, les cbtés et I'avant
de la porte du four. Rincez bien. Vous pouvez également utiliser un nettoyant pour vitres
pour nettoyer le verre a l'extérieur de la porte.

N'utilisez pas de nettoyants pour four, de poudres nettoyantes ou d'abrasifs durs a
I'extérieur de la porte.

Porte intérieure du four

Ne laissez pas l'excés d'eau s'infiltrer dans les trous ou les fentes de la porte. Tout savon
laissé sur la doublure provoque des taches supplémentaires lorsque le four est chauffé.
Avant d'appeler le service aprés-vente, veuillez consulter les problémes potentiels /
causes possibles et les remédes indiqués dans le tableau ci-dessous.



Dépannage

Avant d'appeler le service aprés-vente, veuillez consulter les problémes potentiels / causes
possibles et les remédes indiqués dans le tableau ci-dessous.

Probléme

Cause possible

Solution possible

Rien ne fonctionne

Le four n'est pas connecté a
I'alimentation électrique.

L'alimentation n'est pas énergisée.

Connectez le four a une alimentation
électrique de taille appropriée par un
électricien qualifié.

Faites vérifier I'alimentation par un
électricien, y compris le disjoncteur de la
maison, le cablage et les fusibles.

Les brlleurs supérieurs ne
s'allument pas ou ne brdlent
pas uniformément

La fiche de la cuisinieére n'est pas
complétement insérée dans la prise
électrique.

Les trous du brdleur sur le coté du
brileur peuvent étre obstrués.

Assurez-vous que l'appareil est
correctement connecté a l'alimentation
électrique.

Retirez les tétes de brileur et nettoyez-les.
Vérifiez la zone des électrodes pour les
aliments brdlés ou la graisse.

Les flammes des brdleurs sont
trés grandes et jaunes.

Les orifices des brlleurs sont obstrués.

Les orifices ou les capuchons des
brileurs ne sont pas correctement
positionnés.

La plaque de cuisson est utilisée avec le
mauvais type de gaz.

Le régulateur n'est pas installé, est
défectueux ou est réglé pour le mauvais
type de gaz.

Nettoyez les orifices des bagues des
brlleurs avec un trombone redressé, une
aiguille ou un fil.

Retirez et réinstallez soigneusement les
bagues et les capuchons des brileurs.

Assurez-vous que le type de plaque de
cuisson correspond a l'alimentation en gaz
naturel.

Vérifiez l'installation, remplacez le
régulateur ou réglez le régulateur pour le
bon gaz.

Etincelles mais pas d'allumage
de flamme.

La vanne d'arrét du gaz est en position
"OFF".

Tournez la vanne d'arrét du gaz en position
llONll.

Les allumeurs émettent des
étincelles en continu apres
I'allumage de la flamme

La polarité de I'alimentation est
inversée.

Les allumeurs sont mouillés ou sales.

Faites corriger la polarité.

Séchez ou nettoyez les allumeurs.

La flamme du brdleur s'éteint a
faible réglage.

Pression de gaz basse.

Les trous d'admission d'air autour des
boutons sont obstrués.

Contactez la compagnie de gaz.

Retirez I'obstruction.

Le four ne chauffe pas.

Les réglages du four ne sont pas
corrects.

Suivez les réglages du mode et de
I'norloge comme spécifié dans la section
Fonctionnement du four du manuel.

Aliments trop cuits ou
insuffisamment cuits.

Mauvaise durée ou température de
cuisson.

Ajustez le temps, la température ou la
position de la grille.

Bruit de "craquement" ou de
"claquement”.

C'est le son du métal qui se dilate et se
contracte.

C'est normal.




Instructions pour convertir la cuisiniére pour

INSTALLATION ET SERVICES DOIVENT ETRE EFFECTUES PAR UN INSTALLATEUR QUALIFIE

IMPORTANT : CONSERVEZ LE MANUEL D'INSTRUCTIONS POUR L'INSPECTEUR LOCAL. LISEZ ET
CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS POUR REFERENCE FUTURE

' AVERTISSEMENT]

Ce kit de conversion doit étre installé par un technicien de service qualifié conformément aux instructions du
fabricant et a tous les codes applicables et exigences de l'autorité compétente. Le non-respect des
instructions peut entrainer un incendie, une explosion ou la production de monoxyde de carbone provoquant
des dommages matériels, des blessures corporelles ou la perte de vie. L'agence de service qualifiée est
responsable de l'installation correcte de ce kit. L'installation n'est pas correcte et compléte jusqu'a ce que le
fonctionnement de I'appareil converti soit vérifi€ comme spécifié dans les instructions du fabricant fournies
avec ce Kit.

t \AVERTISSEMENT|

Avant de procéder a la conversion, fermez l'alimentation en gaz et débranchez I'alimentation électrique de la
cuisiniere. Assurez-vous que les puissances de service sont coupées avant d'installer le kit de conversion.
Ne pas le faire pourrait causer des blessures graves.

Déterminez la combinaison de brlleurs supérieurs présents sur votre cuisiniére. Identifiez les pieces dont
vous avez besoin dans ce kit pour compléter la conversion au GPL. Lorsque les brileurs sont convertis du
gaz naturel au GPL, les BTU sont les suivants :

Braleur supérieur Gaz L.P. 6 000 BTU [0,74mm] *Remarque : Pour une opération a
Bréleur supérieur Gaz L.P. 9000 BTU [0,90mm] des altitudes supérieures a 2000
Braleur supérieur Gaz L.P. 12 000 BTU [1,00mm] Sfiflsé tr': r%g'jﬁ:”gi ?:UX' aggaﬁ/':
Braleur supérieur Gaz L.P. 15000 BTU [1,16mm] pour chaque 1000 pieds au-dessus

Braleur supérieur

Gaz L.P. 20 000 BTU

[0,89*2+0,53mm]

du niveau de la mer.

18Broil 240v,60hz,2000w IMPORTANT Aprés  avoir
18Four 240v,60hz,1600w remplacé les orifices de gaz naturel
30Broil 240v,60hz,3200w par ceux de GPL, assurez-vous de

' ' conserver les orifices de gaz
30Four 240v,60hz,2800w naturel d'origine installés en usine
36Broil 240v,60hz,3400w pour une future conversion de la
36Four 240v,60hz,2800w cuisiniére au gaz naturel.

Les orifices d'origine sont : Gaz naturel

Qutils requis pour la conversion GPL :

Brdleur supérieur Gaz L.P. 6 000 BTU [1,07mm] Clé Allen de 2 mm
Brdleur supérieur Gaz L.P. 9 000 BTU [1,36mm] Clé plate de 3/8 & 1/2 & 5/8” [19mm]
Braleur supérieur Gaz L.P. 12 000 BTU [1,57mm] Tournevis a lame plate large de 1/8”
Braleur supérieur Gaz L.P. 15000 BTU [1,79mm] Tournevis Philips

Brdleur supérieur

Gaz L.P. 20 000 BTU

[1,36%2+0,73mm]

Tourne-écrou de 7 mm

18Broil 240v,60hz,2000w Tourne-écrou de 1/4”
18Four 240v,60hz,1600w Clé réglable

30Broil 240v,60hz,3200w

30Four 240v,60hz,2800w

36Broil 240v,60hz,3400w

36Four 240v,60hz,2800w




Instructions pour convertir la cuisiniére pour

fonctionner au gaz de pétrole liquéfié (GPL

1. Convertir le régulateur de pression

Pour accéder au régulateur de gaz,
éloignez la cuisiniére de la paroi du
meuble.

Le régulateur de gaz est situé dans le coin
inférieur droit de la cuisiniére.

a. Un risque d'électrocution peut se
produire et entrainer des blessures ou la
mort. Débranchez I'alimentation électrique
de la cuisiniére avant toute intervention.
Ne retirez pas le régulateur et ne le laissez
pas tourner pendant I'entretien.

b. Dévisser le capuchon du régulateur. Ne
pas retirer le ressort du régulateur.

c. Dévisser linsert du bouchon et le
retourner de maniére que la tige la plus
longue soit orientée vers le bouchon.

Remettre l'insert en place sur le bouchon.
Remettre le capuchon sur le régulateur.

™
e ik A )

Position iour le GN Position pour LP

Des précautions doivent étre prises lors de la

dépose et du remplacement des composants du

gaz. Utilisez un support approprié pour éviter
d'endommager les composants.

2. Convertir le brlleur supérieur pour le gaz de

pétrole Iiﬁuéfié iGPL) ou le gaz propane

Sauver les orifices de gaz naturel retiré de
I'appareil en vue d'une éventuelle conversion
au gaz naturel. Vous devez suivre la procédure
suivante pour passer au gaz naturel.

Faites trés attention lorsque vous manipulez
des piéces en acier.

a. Retirer les grilles de cuisson, les
chapeaux des brlleurs et les anneaux
intérieurs des brdleurs.

b. Soulever les tétes de brlleur extérieures
et les brdleurs.

C. Retirez les orifices de gaz naturel
installés en usine au centre des porte-orifices a
I'aide d'un tourne-écrou de 7 mm. N'oubliez pas
de conserver les orifices de gaz naturel
d'origine pour les conversions futures au gaz
naturel. Replacez l'orifice de gaz de pétrole
liquéfie dans chaque porte-orifice. Serrez
chaque orifice jusqu'a ce qu'il soit bien ajusté.
Veillez a ne pas trop serrer.



Instructions pour convertir la cuisiniére pour

5. Convertir les vannes de gaz pour le gaz de pétrole liquéfié/propane
a. Retirer les boutons de commande.

b.  Alaide d'un tournevis plat, réglez les gicleurs de dérivation du brdleur principal vers¥: de cercle
pour le GPL jusqu'a ce que la flamme soit normale.

ATTENTION

Des précautions doivent étre prises lors de la dépose et du remplacement des composants du
gaz. Utilisez un support approprié pour éviter d'endommager les composants.

Cette cuisiniére peut étre utilisée avec du LPG (Liquid Propane Gas) (GPL) et du gaz naturel. L'appareil est régle
pour une utilisation avec du gaz naturel lorsqu'il quitte l'usine. Les bus de conversion se trouvent dans ce sac en
plastique.

Veuillez suivre les instructions fournies dans le guide (pages 28 a 32) pour la conversion au gaz.

Attention : Posez cette étiquette le plus prés possible de la plaque de conversion située sur la cuisiniére.

Modéle de cuisiniére

Cette cuisiniére a été convertie le

(Jour/mois/année) pour une utilisation avec du GPL par :

(Nom et adresse de I'entreprise responsable de la conversion) qui assume la responsabilité que la conversion a été
effectué correctement.

Pression de I'alimentation en GPL : 10 po (25 cm)




6. Reconnectez le gaz et I'alimentation électrique a la cuisiniére

Le test d'étanchéité de I'appareil doit étre effectué conformément aux instructions d'installation fournies
avec la cuisiniére.

Vérification de la pression du gaz du collecteur

S'il est nécessaire de vérifier la pression du gaz du collecteur, retirez le chapeau du brileur, I'anneau
intérieur, la téte du brlleur extérieur et la base du brdleur du brlleur supérieur droit et connectez un
manometre (jauge d'eau) ou tout autre dispositif de test de pression a l'orifice du brdleur. Utilisez un tuyau
en caoutchouc avec un diameétre intérieur d'environ %" et maintenez I'extrémité du tube fermement sur
l'orifice. Ouvrez la vanne de gaz. Pour une vérification plus précise de la pression, allumez au moins deux
(2) autres brlleurs supérieurs. Assurez-vous que la pression d'alimentation en gaz (entrée) est au moins un
pouce au-dessus de la pression du collecteur spécifiée. La pression d'alimentation en gaz ne doit jamais
dépasser 14" de colonne d'eau. Lorsque correctement ajustée, la pression de la colonne d'eau du
collecteur est de 10" pour le gaz propane (LP) ou de 5" pour le gaz naturel.

ATTENTION
N'utilisez pas de flamme pour vérifier les fuites de gaz

a. Déconnectez la cuisiniére et sa vanne d'arrét individuelle du systéme de tuyauterie d'alimentation en gaz
pendant toute pression de test de ce systéme a des pressions supérieures a 14" de colonne d'eau (environ
Y2 psi). b. L'appareil doit étre isolé du systéme de tuyauterie d'alimentation en gaz en fermant sa vanne
d'arrét manuelle individuelle pendant toute pression de test du systéme de tuyauterie a une pression de test
égale ou inférieure a 14" de colonne d'eau (environ % psi).

7. Obturateur d'air du brileur du four

L'obturateur d'air du brdleur du four peut nécessiter un ajustement, en particulier si I'appareil a été converti
pour fonctionner au gaz propane (LP). La longueur approximative de la flamme du brdleur du four est d'un
pouce (flamme intérieure bleue distincte).

Pour déterminer si la flamme du br{leur du four est correcte :

a. Avec le socle retiré, réglez le four pour cuire a 350°F et observez la flamme. Si la flamme est jaune en
couleur, augmentez la taille de I'ouverture de I'obturateur d'air. Si la flamme se souléve du brileur, réduisez
la taille de l'ouverture de l'obturateur d'air. b. Eteignez le four et laissez-le refroidir avant d'ajuster
l'obturateur d'air. Pour ajuster, desserrez la vis de blocage, repositionnez I'obturateur d'air et serrez la vis
de blocage. Re-testez le brileur en répétant les étapes ci-dessus. Lorsque la flamme du brdleur est d'une
couleur bleue distincte et brlle de maniére stable, I'obturateur d'air est correctement ajusté.

8. Installation de la nouvelle plaque d'évaluation/numéro de série pour le propane
(LP)

Enregistrez le modéle et le numéro de série sur la plaque d'évaluation du propane (LP) fournie dans ce Kkit.
Les informations peuvent étre obtenues a partir de la plaque d'évaluation/numéro de série existante sur la
cuisiniere. Placez la nouvelle plaque aussi proche que possible de la plaque d'évaluation/numéro de série

existante sur la cuisiniére.
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